Meniukarte

#

STARTERS

SOM TAM
Thai papaya | green soybean | peanuts | cashew nuts | cherry tomatoes
iceberg lettuce | carrot | chili | sweet tamarind sauce
Thai Papaya | griine Sojabohnen | Erdnisse | CashewnUsse | Cherrytomaten
Eisbergsalat | Karotte | Chili | sisse Tamarindensauce
19

YAM TUNA SAKU
Thai style tuna salad | herbs | cucumber
Thunfischsalat nach thailandischer Art | Krauter | Gurke
24

MOO GROB
Crispy pork belly | sweet chili sauce | carrot salad
Knuspriger Schweinebauch | stsse Chilisauce | Karottensalat
22

DIM SUM
Hong Kong style dumplings served with sweet soy sauce
Dumplings nach Hongkong-Art, serviert mit stsser Sojasauce

Dumplings (4 piece | 4 Stuck)

Dumplings with chicken and truffle oil
Dumplings mit Poulet und Truiffelol
17

Dumplings with prawn
Dumplings mit Garnele
19

Dumplings with vegetables
Dumplings mit Gemuse
17

POH PIA THORD
Deep fried spring rolls with mixed vegetables | glass noodles | sweet chili sauce
Gebackene Fruhlingsrollen mit gemischtem Gemuse | Glasnudeln | stsse Chilisauce
17

GAI SATAY
Chicken skewers | coconut milk | peanut sauce | cucumber salad
Pouletspiessli | Kokosmilch | Erdnusssauce | Gurkensalat
18

GROOG GROB
Shrimp wrapped with panko | sweet chili sauce
Garnelen paniert mit Panko | susse Chilisauce
17

GYOZA
Pan fried Gyoza with minced chicken | vegetables | sweet black soy sauce
Gebratene Gyoza mit Poulet | GemuUse | sUsse Sojasauce
19

MAIN COURSE

All main dishes can be ordered/changed with the following ingredients:
Alle Hauptspeisen kénnen wahlweise mit folgenden Zutaten bestellt/abgeandert werden:

TOFU CHF 27.- | CHICKEN - POULET CHF 32.- | BEEF - RIND CHF 43.-
DUCK - ENTE CHF 38.- | TIGER PRAWNS - RIESENGARNELEN CHF 39.-
VEGETABLES - GEMUSE CHF 27.-

PHAD THAI
Stir fried noodles | eggs | tamarind sauce | peanuts
Gebratene Nudeln | Eier | Tamarindensauce | Nusse

KHAO PHAD
Fried rice with eggs | onions | vegetables | soy sauce
Gebratener Reis mit Ei | Zwiebeln | GemuUse | Sojasauce

NUA PHAD NAAM MAAN HOI
Stir fried beef sliced | onions | vegetables | oyster sauce
Gebratenes Rindfleisch | Zwiebeln | GemUse | Austernsauce

GAENG DANG J# 4
Red curry | bamboo shoots | red chili | basil leaves
Rotes Curry | Bambussprossen | Chili | Basilikum

GAENG KIEW WAN # # 4§
Green curry with bamboo shoots | broccoli | cauliflower | red chili | basil leaves
Grunes Curry mit Bambussprossen | Brokkoli | Blumenkohl! | Chili | Basilikum

PRIEW WAN
Fried chicken with onions | pineapples | bell pepper | sweet and sour sauce
Gebratenes Poulet mit Zwiebeln | Ananas | Peperoni | sUss Sauersauce

PHAD PAK
Stir fried vegetables | oyster sauce
Gebratenes Gemuse | Austernsauce

PHAD KA PRAOW PED # #
Fried duck | red chili | mushroom | bell pepper | basil leaves | spicy sauce
Gebackene Ente | Chili | Pilze | Peperoni | Basilikum | scharfe Sauce

HOISIN MOO GROB
Stir-fried pork belly | onions | bell peppers | carrots | zucchini | hoisin sauce
(This dish is only available with pork.)
Gebratener Schweinebauch | Zwiebeln | Peperoni | Karotten | Zucchetti | Hoisin-Sauce
(Dieses Gericht ist nur mit Schweinebauch erhaltlich.)
39

/J pikant | jj mittelscharf | jj/ sehr scharf

KHAO NIAO MAMUANG
Fresh mango with sticky rice | coconut sauce
Frische Mango | Klebereis mit Kokosnusssauce
15

FRUIT PLATE
Mixed Fruit plate with dragon fruit | pineapples | grapes | strawberries
Gemischte Fruchteplatte
12

ICE CREAM THOD

Deep-fried ice cream | chocolate | fruits
Frittierte Eiscreme | Schokolade | Fruchte
16

ICE CREAM AND SORBETS
mango | raspberry | lemon | vanilla | chocolate | coconut
Mango | Himbeere | Zitrone | Vanille | Schokolade | Kokosnuss
5




